La Pizzeria

Klassische Pizza: Traditioneller Teig mit Weizenmehl, knusprig am Rand und
weichin der Mitte (im Grundpreis enthalten). (A1)

Pinsa Romana: Leichter Teig mit Mischmehlen und langer Garung,
bekommlicher und aromatischer, mit knusprigem Rand (+2,50€). (A1)

Glutenfrei: Eine leckere und sichere Option fiir Glutenintoleranz (+3,50€).

Alle Pizzen werden mit Oregano und extra nativem Olivendl verfeinert.

Le Pizze Speciali

eV 11. Etna (Catania) €15,90
N Biiffelmozzarella, Gebratene Zucchini, gesalzene Schafsricotta,
Minze (G)
12. Valle Dei Templi (Agrigento) €17,90

Tomaten, Fior di Latte Mozzarella, pikante Napoli-Salami,
Karamellisierte Tropea-Zwiebeln , Gebratene Paprika (G)(2)(3)(4)

Ne\,\ 13. Monreale (Palermo) €20,90
Biiffelmozzarella, Salsiccia, Cime di Rapa, Nocellara Oliven,
Nduja (scharf) (G)(11)
14.Villa Del Casale (Enna) €19,40
Biiffelmozzarella, Kirschtomaten, Gebratene Auberginen,
Grana Padano Parmesan und Basilikum (G)

Neu 15. Erice (Trapani) €19,40
Biiffelmozzarella, Kirschtomaten, Ausgewahlter
Parmaschinken, Rucola und Grana Padano Parmesan (G)(2)
16. Ortigia (Siracusa) €21,90

Tomaten, Fior di Latte Mozzarella, Scampi, Tintenfisch,
Meeresfriichte, Nocellara Oliven, Knoblauch, Petersilie (D)(G)(N)

17.Taormina (Messina)

Neu Fior di Latte Mozzarella, Kapern, Karamellisierte
Tropea-Zwiebeln , Frischer Thunfisch, Kirschtomaten,
Basilikum, Minze, Petersilie (D)(G)

€24,90

Parmesan (c) €1.60
Sardellen (p) €1.70

Dosen Thunfisch (p)€3.50
Hartgekochtes Ei () €1
Salsiccia (2) €3.60
Karamellisierte Zwiebeln €2
Rucola €1.30
Kirschtomaten €1.50
Auberginen, Paprika, Zucchini €1.70
Champignons €1

Oliven €1

Extra-Zutaten:
Parmaschinken €3,50
Gekochter Prosciutto (2) €2
Mortadella (2)€3.80

Nduja (scharf) €2.80

Pikante Napoli-Salami (2) €3.40
Salami (2) €3.40

Fior di Latte Mozzarella (c)€2.50
Biiffelmozzarella (c) €5.50
Burrata €6.30

Schafsricotta () €1
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Le Pizze Classiche

1. Focaccia
Pinsa Romana, Knoblauch und Gewiirze (G)

2. Napoli

Tomaten, Sardellen, schwarze Nocellara Oliven (D)

3. Margherita

Tomaten, Fior di Latte Mozzarella, Basilikum(G)

4. Diavola
Tomaten, Fior di Latte Mozzarella, pikante Napoli-Salami
(G)(2)(3)(4)

5. Regina
Tomaten, Fior di Latte Mozzarella, ausgewahlter gekochter
Prosciutto, frische Champignons (G)(2)

6.Norma
Tomaten, Fior di Latte Mozzarella, gebratene Auberginen,
gesalzener Schafsricotta, Basilikum(c)

7. Capricciosa
Tomaten, Fior di Latte Mozzarella, ausgewahlter gekochter
Prosciutto, frische Champignons, hartgekochtes Ei (G)(C)(2)

8.Vegetariana
Tomaten, Fior di Latte Mozzarella, frisch gegrilltes oder
gebratenes Gemiise (G)

9.Quattro Formaggi
Fior di Latte Mozzarella, Parmesan, Edamer, Gorgonzola (G)

10. Parmigiana

Tomaten, Fior di Latte Mozzarella, gebratene Auberginen,
ausgewahlter gekochter Prosciutto, hartgekochtes Ei, Grana
Padano Parmesan und Basilikum (G)

(A) Glutenhaltiges Getreide
(A1) Weizen

(H) Schalenfriichte
(H1) Mandel

(1) Mit Farbstoff

€8,50

€10,30

€11,30

€13,90

€13,90

€13,90

€13,90

€13,90

€14,90

€15,90

(2) Mit Konservierungsstoff

(A2) Roggen (H2) Haselnuss (3) Mit Geschmacksverstarker
(A3) Gerste (GEVEILITSS (4) Mit Antioxidationsmittel
(A4) Hafer (H7) Pistazie (5) Koffein

(A5) Dinkel (6) Milch

(A6) Kamut (1) Sellerie (7) Mit Stissungsmitteln

(A7) Hartweizengrief3 (J) Senf (8) enthilt eine

(K) Sesamsamen

(B) Krebstiere (L) Schwefeldioxid und Sulphite

(C) Eier in einer Konzentration von mehr (10) geschwefelt
(D) Fische als 10 mg/kg oder 10mg/I (11) geschwarzt
(E)Erdniisse (M) Lupinen (12) gewachst

(F) Sojabohnen
(G) Milch und Milchprodukte
(einschlielich Laktose)

(N) Weichtiere (13) chininhaltig

Dec2024v1

Phenylalaninquelle
(9) Mit Nitritpokelsalz/Nitrat

(14) enthalt Taurin
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Sicilia

Authentische Sizilianische Kiiche

Speisekarte

CasaSSicilia Bistrot

Q Altstadt 74, Landshut

S +491725258073

@ casasicilia-landshut.com
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ILRISTORANTE

Gli Antipasti

Die Vorspeisen

Champignon Ripieni dell’Etna € 7,50
Champignons gefiillt mit Kartoffeln, Parmesan,
Semmelbroseln, Olivendl extra, Salz, Pfeffer (A1)(H10)(E)(G)(10)

Frittata ai Profumi di Bosco € 9,50
Omelett mit Zwiebeln, frische Gemiise und Pilze vom Markt,
Parmesan, Petersilie (C)(G)(1)

Caponata Siciliana con Mandorla Tostata € 12,50
Siiflsaures Gemiisegericht mit Auberginen, Paprika, Zwiebeln
und Tomatensofie, Rosinen, Pinienkerne, Mandeln (H1)(H7)(1)

Lavagnetta di Parmigiana € 12,50
Gemiiseauflauf mit Auberginen, Parmesan, Mozzarella, Eier und
Tomatensofie (F)(C)(G)(2)(3)(4)

Polpettine in Agrodolce/al Pomodoro/al Ragu € 15,90
Fleischballchen nach sizilianischer Art mit siifSsauer Zwiebeln,
Tomatensauce oder Ragu (A1)(C)(F)(G)(L)(2)(3)(4)

Pepata di Cozze € 18,50
Muschelsuppe, Knoblauch, Pfeffer, Petersilie
(A1)(A7)(N)(L)(10)

Insalata di Polpo € 18,50
Sous-vide-gegarter Pulpo mit Tomaten, Sellerie,
Kirschtomaten, mit Petersilie gewlirzt (1)(N)

Frittura di Paranza € 20,50
Frittierte Tintenfische, Fisch, Miesmuscheln, Garnelen mit
hausgemachte Zitronencreme (A7)(B)(N)(6)

Gli Antipasti Misti

Die Gemischt Vorspeisen

Antipasto Misto € 14,90

Vorspeisenteller fiir eine Person mit Brotkorb
(AD)(AT)(G)(H1)(H7)(E)(L)(2)

Antipasto Misto fiir Zwei € 26,90

Vorspeisenteller fiir zwei Personen mit Brotkorb
(AD)(A7)(G)(H7)(L)(2)(3)(4)(11)

Brotkorb € 2,50

(A1)

La Pasta
Die Pasta

Pastasciutta € 8,80
Spaghetti mit Tomatensof3e, Basilikum, Knoblauch (A7)

Spaghetti al Fuoco di Bacco €10.90
Nudeln mit Knoblauch, Olivendl, Chilischote, abgeschmeckt
mit einer Reduktion aus Nero d'Avola Wein (A7)(L)

Casarecce allaNorma con Ricotta Salata € 14,50
Casarecce mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Frittierten
Auberginen und Gesalzener Schafsricotta (A7)(H)(F)(G)

Paccheri al Pesto Trapanese € 15,90
Paccheri mit Kirschtomaten, Basilikum, Mandeln und Pfeffer
(AT)(H7)()(L)(G)

Tagliatelle ai Funghi Porcini e Pistacchio € 16,20
Tagliatelle mit Steinpilzsof3e, Pistazien, Petersilie
(ATY(H7)((LX(G)

Casarecce al Ragu Etneo € 16,50
Nudeln mit Hackfleischragu (halb Schwein, halb Rind), Kase,
Wei3wein, schwarzem Pfeffer (A7)(1)(G)(L)

Spaghetti al Nero di Seppia € 16,90

Spaghetti mit schwarzer Sof3e, zubereitet mit frischem
Tintenfisch (A7)(D)(N)

Spaghetti con le Sarde e Finocchietto Selvatico € 17,90
Casarecce mit Sardellensof3e, wildem Fenchel, Pinienkernen,

Rosinen und Zwiebeln. Mit gerostetem Paniermehl garnieren.

(A7)(D)(H)

Linguine al Ragu di Pesce € 22,90
In Garnelen-Bisque sautierte Spaghetti mit Kirschtomaten,
Scampi, Tintenfisch und Muscheln (A7)(D)(N)(B)

Le Verdure
Das Gemiise

Patate al Forno € 5,90
Gebackene Kartoffeln mit aromatischen Gewiirzen

Verdure Grigliate € 7,40
Gegrillte frisches Gemiise und Pilz vom Markt mit Oliven6l und
Oregano

Insalata Eoliana € 7,90
Frische Tomaten, Zwiebeln, Sardellen, Oliven, Kapern,
Basilikum, Oregano, Olivendl (D)

Insalata di arance € 8,90
Fenchel, Orangensalat, Oregano, Olivenol

Il Pesce
Der Fisch

Pesce Spada alla Palermitana € 21,90
Panierter Schwertfisch Palermo Art mit Beilagensalat (A1)(D)

Polpo Mediterraneo € 23,90
Tintenfisch sous-vide gerostet. Serviert auf Gemiise- und
Kartoffelpiiree, begleitet von sizilianischen Zitrussof3en und
Beilagensalat (N)

Tagliata di Tonno in Crosta di Pistacchio € 24,90
Thunfischschnitt in Pistazienkruste mit karamellisierten
Tropea-Zwiebeln in siifRsaurem Dressing (C)(D)(H7)

Grigliata Malavoglia ab€ 26,90
Frischer gegrillter Tagesfisch mit Scampi und Beilagensalat
(B)(D)

La Carne
Das Fleisch

Entrecote ai Ferri € 29,90
Gegrilltes Entrecote vom argentinischen Angus-Rind,
serviert mit gemischtem Salat als Beilage

Filetto di Angus al Pistacchio € 27,90
Argentinisches Angus-Rinderfilet mit Pistaziensof3e und
Ofenkartoffeln als Beilage (A1)(G)(H7)

I Dolci
Die SiifSigkeiten

Pannacotta € 5,90
Schokolade, Caramel, Erdbeere
(7)(6)(G)

Cannolo Siciliano € 6,50
Ricotta(G), Schokolade(6,C), Creme(6,C)
(A1)(L)(E)(H7)

Tiramisu € 7,50
(G)O)AN(5)



